
N üeS Ipos ppoductos
B
.^: Sigúenos en;

Ci)yesosvegadedF'Q ¿'"•ss»-,^

'^r ' ' -
r~^~

:^^f'

si'i.r

s-ÍÍ- ^7
?fi W9
,tA ^^t^

.^SISI ^"'"
s'v

¿B'.
»r' t'-..s

.:;<•< ^ v^l|

K?l

^ "g
-'.•-^h'-:'s

."A%.
'-. "w.r.'1'ti4:^^;3®.

•f-W' '-3iA
^:',^x'">"i^^s

aa

fóa
^
<>-'J.

Quéseria Vega d©^pi<3

677W730§ I B66897840

T^l. 985 844 218

.Ift^ti&Xit

:i^

"{»

m
lr^ ^€4-^y^

——¿-a'; 3
v

s^.
a

ss
^;^.-"kvQ.

^SS
.SSCTggi^"¿e^,.®

,^T.

a

I
s

S.Íi»

m.•*

;»•

--K» ^^....«Ssai.aSiKESI

as

ll^cl
l^-~~.i.

^

:;Bo^an.'Roqye,.s/n|i|:t::i.;.: ^i . ,., ,,,..."^;í';';.1^; ..;:|
3^§^0 • B©nia cíe <3nís, AsE;up<as 1

quesei^<;ivegadeapiQ@h©t;ma|.G<3rn|

www.queseriavegcadecir'io.es

aaEiiftBBJBiai.S
•-'"». t.^:'^(.,''-.,--ci.";^"»9*i|i

miii030 años
elgüorando

^o Gamoneu del ^

^

|||(|||||||||a||||j^^ a.a:
^.

'̂^.Kti^^ ^.^••^•^^WS^^^^^a.

Visita nuestra
tienda online:

n ag8 ísirs

QUESERÍA
VEGA DE ARIO

í

® t

^iuesoi(iamoaeuis'

,'S!^íJ;§@^^(:?'<SSZ££2S5¿ff

Ubicación:
Visitas guiadas QUESERÍA

VEGA DE ARIO•<•« A Oviedo

Hacemos visitas guiadas a
nuestra quesería y a nuestro
pequeño museo, acompañadas
de una degustación.

Mu' Coiitnbrico
Llanes

Ribadesell

jPosada
(.Amondas";

iOnís B®ni°

Para concertar visitas ItGimar
al: 677 377 309
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ELABOII..ICION ARTESANAL
Queso de mezcla elaborado

con LECHE cruda de
vaca 80% (min.) y cabra 5% (mín.)
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VEGA DE ARIO
<S^uesoGamone>»fe
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Maüepia ppima

SAJ Vega de Ario somos una empnesa
Pami;Eiar' elaiboradona de queso Gamoneu
del valle, uibicada en Bensia, capiüal del
concejo de Onfs. Esta empresa como tal
comienza su ac&ividad a prmcipios de los
80, siendo la cosrrttnuación de una taipga
tradición Pamilliar elaborando queso en la
vega de Ario.
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Elabonación antesanal
La elaboración es totalmente natural,
denvada de la manera de hacer de los

pastores.
Se usa
cuajo
natural, se
desuera,
salado
manual,
ahumado
con madera

SBB^^^B^^ I de la zona'
secado y
maduración
en cueva

natural.
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